Eiscreme aus verschiedenen Beeren

Vorausgesetzt man hat eine Eismaschine zur Hand, ist dieses fruchtige und cremige
Eis schnell hergestellt.

r 4 — 5 Portionen :

300 gr tiefgekiihlte Beerenmischung
200 ml Sahne
3 EL feinen Zucker (z.B. Mascobado)

1 TL Vanillepaste (oder 1 Packchen Vanillezucker)

Alle Zutaten in einem Mixer zu einer homogenen Masse verquirlen. In die Eismaschine
fillen und ca. 30 — 40 Minuten rihren lassen.
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