Erdbeerlimes

Es ist Wochenende, die Sonne ist da und die letzten Erdbeeren leuchten siff und prall
um die Wette. Die perfekte Voraussetzung fir einen siiffigen , sundowner”

r 4 —5 Portionen :

600 g Erdbeeren
90 g Zucker
100 g Zitronensaft
120 g kaltes Wasser, mit Kohlensaure
350 g Vodka

Alle Zutaten in den Mixer /(Thermomix) geben und (1 Min. / Stufe 10 ) mixen.

Unbedingt eisgekiihlt genieBen. Entweder pur oder mit Sekt.

LaRt sich sehr gut vorbereiten und zum Beispiel in kleine Flaschen abgefillt auch
mit zum Picknick, Party oder spontanem Zusammensein im Garten nehmen.

AuBerhalb der Erdbeerzeit — oder wenn es richtig schnell gehen muB — kdnnen auch TK
Erdbeeren verwendet werden.

Quelle : Thermomix Rezeptwelt


http://kochen-basteln.de/?p=783
http://kochen-basteln.de/?attachment_id=784
http://www.rezeptwelt.de/rezepte/6155/erdbeer-limes.html

Vanille-Nudeln mit Erdbeeren

Das bringt kleine GenieBer zum Strahlen und wenn man ehrlich ist, die groBen
manchmal auch noch !!!


http://kochen-basteln.de/?p=749

O B A K- e A X B



http://kochen-basteln.de/?attachment_id=750

Si
nd vom Vortag noch Nudeln Ubrig, dauert es keine 5 Minuten dieses kleine Gericht auf
den Tisch zu zaubern. Statt Erdbeeren schmecken auch samtliche anderen frischen
Frichte dazu ... Blaubeeren, Himbeeren, Apfel- oder Birnenstickchen, Mango, Kiwi,
Ananas, und und und ...


http://kochen-basteln.de/?attachment_id=751

