Double Chocolate Cookies

Wieder einmal bin ich bei ,Miri“ findig geworden. Dort gibt es ein schdnes Rezept
flir diese knusprigen Schoko-Kekse.

www _kochen- bastein._de

r ca 50 Cookies :

110 gr weiche Butter
110 gr Zucker
1Ei
1 TL Vanilleextrakt
135 gr Mehl
30 gr Kakao
1/2 TL Backpulver
1 Prise Salz
100 gr Zartbitterschokolade, gehackt

100 gr Vollmilchschokolade oder weiBe Schokolade, gehackt

Ofen auf 180 °C Ober- / Unterhitze vorheizen.


http://kochen-basteln.de/?p=617
http://miris-kitchen.blogspot.de/2012/04/double-chocolate-cookies.html
http://kochen-basteln.de/wp-content/uploads/2012/06/Double-Chocolate-Chip-Cookie.jpg

Butter und Zucker schaumig schlagen, Ei und Vanilleextrakt zufligen.

Mehl, Kakao, Salz und Backpulver mischen und unterrihren. Die gehackte Schokolade
unterheben.

Mit einem TL HaselnulR groBe Teigstlicke auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech
legen und leicht flach dricken. Auf genidgend Abstand achten !!!

Auf der mittleren Schiene ca. 10 — 12 Minuten backen.

WW .kochen- basteln.de
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